
Республика Абхазия,

Гулрыпшский район, с.Бабышира



Уникальный микроклимат вместе с неповторимым

рельефом местности, разнообразием почв и жарким

южным солнцем, способствуют созреванию винограда

вплоть до самого конца ноября, когда он способен

достичь невероятной спелости.

Сочетание выгодного географического

расположения и опыт специалистов позволяет

создавать высококачественные аутентичные

вина, которые пользуются спросом не только на

территории Абхазии, но и далеко за её

пределами.

Завод «АБХАЗ-ВИНО» расположен на берегу Сухумской бухты  Черного моря в удивительном по красоте месте –

селе Бабышира, которое славится уникальным горячим источником с купелями и потрясающим водопадом.

АБХАЗИЯ - СТРАНА С МНОГОВЕКОВОЙ ИСТОРИЕЙ 
ВИНОДЕЛИЯ, РОДИНА ВИНОГРАДАРСТВА. 



СОВРЕМЕННАЯ АККРЕДИТОВАННАЯ ЛАБОРАТОРИЯ

Технологический и микробиологический контроль на предприятии осуществляет

производственная лаборатория.

Основная деятельность производственной лаборатории заключается во всестороннем

контроле технологических процессов производства, начиная с поступления сырья и

заканчивая выпуском готовой продукции.

Основные функции лаборатории:

• контроль качества сырья

• контроль качества готовой продукции и соответствия требованиям

нормативной документации

• контроль технологических процессов производства

• контроль внешнего оформления продукции, ее упаковки и

маркировки

• контроль санитарного состояния производственных помещений,

оборудования



ПРОИЗВОДСТВЕННЫЕ УЧАСТКИ 

ПАО «АБХАЗ-ВИНО» занимает площадь 9 га. 

В его состав входят: 

Производственные площади 

 Винный цех 

 Цех розлива 

 Склад комплектующих 

 Склад готовой продукции 

 Технические помещения 

Административный корпус  

 Лаборатория 

 Офисные помещения 



ПРОИЗВОДСТВЕННЫЕ УЧАСТКИ 

Ёмкостной парк (112 500 дал)  

включает ёмкости для хранения, брожения и купажирования: 

23 ёмкости объёмом 2500 дал, 11 ёмкостей объёмом 5000 дал

Линия розлива итальянской компании GAI TFG производительностью 3 000 бут./час 

Введена в эксплуатацию артезианская скважина, вода из которой обрабатывается 

системой водоочистки

Предприятие имеет современное складское помещение категории А площадью 1730 м2



ПРОДУКЦИЯ

При создании вина обеспечивается контроль

на всех этапах производства, хранения и

реализации продукции, о чём

свидетельствует сертификат, подтвер-

ждающий внедрение системы управления

качеством и безопасностью продуктов на

основе принципов ХАССП.



ПРОДУКЦИЯ

Технологический и микробиологический контроль на

предприятии осуществляет производственная лабо-

ратория. Основная деятельность производственной

лаборатории заключается во всестороннем контроле всех

технологических процессов производства, начиная с

поступления сырья и заканчивая выпуском готовой

продукции.
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